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Grundlagen der Produktentwicklung

Food Design 1 1.5

Nationales und internationales Lebensmittelrecht 2 3

Gesundheit und Erndhrung 2 2

Angewandte Produktentwicklung I 2 3

Angewandte Produktentwicklung II 3 4,5

Zielgruppenorientierte Produktentwicklung (Schwerpunkt Gesundheit) 2 3

Ressourcenmanagement 2 3

Lebensmittelanalytik I 2 3

Lebensmittelanalytik IT 2 3

Fallstudien zur Verfahrensoptimierung 2 3

Wertschépfungskettenmanagement in Lebensmittelprozessen 2 3

Verpackung, Lagerung und Logistik 2 3
Zertifizierung-Auditierung 1 1

Angewandte Sensorik 3 5

Risiko- und Krisenmanagement 2 3

Lebensmitteltechnologie und —verfahrenstechnik 2 3
Lebensmittelzusatzstoffe 1 1,5

Fachexkursion: Lebensmittelproduktion 2 3
Seminar in Food Technology 2 4
Angewandte Lebensmittelproduktion

Diplomandenseminar I

Diplomandenseminar II und Master-Thesis
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